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OR brut nature
reserva

Les Alzines
Macabeu

1992 / 2,4 Ha

El Gallard
Xarel·lo
1989 / 3 Ha

Plana gran
Macabeu

1985 / 3,77 Ha

Les Saleres
Xarel·lo
1990 / 4 Ha

Finca Oriol Rossell

La Ginesta
Parellada
2007 / 1,20 Ha

El Seneco
Xarel·lo

1991 / 3 Ha

Cupatge de les tres varietats tradicionals penedesenques: 
el xarel·lo és la predominant, seguida del macabeu i s’hi 
afegeix una mica de parellada.
El raïm prové de diferents vinyes de la finca i els sòls són 
calcaris amb textures francollimoses i arenoses. 

Varietats: Xarel·lo, macabeu i parellada.

Sucre: Residual, brut nature.
Criança: Un mínim de 20 mesos.

Elaboració: Raïm collit amb remolc vibrant i posterior 
tria a la taula de selecció. Després de la fermentació, fem 
una criança de tres mesos amb les seves mares al dipòsit.
Aclarit amb pupitre.

Disponible en 75 cl i 150 cl

Viticultura ecològica


