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Monovarietal de xarel-lo provinent de la vinya del
Virolet, de sol calcari i textura francoarenosa.

Varietat: 100 % xarel-lo

Crianga: 6 mesos amb les mares en un ou de
Beaune i un minim de 6 mesos en ampolla.

Elaboracié: Collita manual en caixes de 20 kg i
posterior tria del raim en taula de seleccio.
Fermentacié en un ou de Beaune d’argiles del riu
Loira i graves de Borgonya. La forma auria provoca
un batonnage constant de les mares amb el vi.
Llevats salvatges.

Microvinificacié.
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