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Vins i Caves de Finca

— VIROLET

VARIETAT: 100% Xarel-lo
= CRIANGA: 5 mesos amb les seves mares
GRADUACIO: 12.5% vol.

VITICULTURA:

La vinya e/ Viroler dona nom a aquest vi. De
sol pobre, calcari i de textura franc-arenosa.
Collita manual en caixes de 20 kg de
capacitat.

Viticultura ecologica.

ELABORACIO:

= Fermentacié en diposits inoxidables a

ko temperatura controlada i posterior crianca en
- el mateix recipient durant 5 mesos, amb les
seves propies mares que li aporten volum i
equilibren I'acidesa i I'estructura del vi.




